
CASA NUN 
Pa de vidre torrat amb tomàquet   4,5 
Gilda matrimoni d’anxova i seitó d’Es Salaó de Cadaqués   5 / u 
Braves trencades Nun   9 
Assortiment de croquetes (6u)   14 
Flor de carxofa confitada amb parmesà i pinyons   6,5 / u 
Sopa de ceba gratinada   10 
Gratinat d’anxoves (el de sempre)   16,5 
Brioche tàrtar de tomàquets, burrata i pesto   12,5 
Amanida verda de temporada amb carbassa, poma verda i festucs   13,5 
Caneló de bolets de temporada i tòfona   18 
Tàrtar de tonyina vermella Balfegó amb tahina, miso i tirabecs  21,5 
Llagostins a l’estil Thai   24

Arròs del senyoret de gamba vermella, calamars i sípia   26 
Arròs negre de calamars, sípia, llagostins i cloïsses   27 
Arròs melós de llamàntol blau del mediterràni   36 
Llobarro salvatge a la falsa brasa amb verdures de tardor   28 
Turbot salvatge al pilpil amb patata panadera   30 
Calamars farcits de butifarra i trompetes de la mort amb parmentier   24 
Milfulls de filet de vedella amb patata confitada i salsa de pebre   29

Per començar amb bon peu

Els plats forts

El toc dolç
Pastís de formatge i xocolata (el nostre gran clàssic)   9 
Pastís de llimona estil soufflé   7,5 
Pastís d’avellanes amb xocolata   8,5 
Tiramisú Candela (amb Taps de Cadaqués i festucs)   8


